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        ředitel SOŠ Liberec

v Liberci dne 1.9.2010

       STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA, LIBEREC, JABLONECKÁ 999,

                        příspěvková organizace

               Jablonecká 999,   460 04   Liberec 

PROVOZNÍ  ŘÁD

Dle zákona č. 392/2005 Sb., o ochraně veřejného zdraví a o změně

některých souvisejících zákonů.

Předmět vymezení

Činnost organizace je vymezena Školským zákonem MŠMT č. 561/2004 Sb., o soustavě základních škol, středních škol a vyšších odborných škol, ve znění pozdějších předpisů a dále Vyhláškou č. 107/2005 Sb. a Vyhláškou č. 108/2005 Sb., o školských zařízeních, ve znění pozdějších předpisů a prováděcími předpisy.

Název:
Střední odborná škola, Liberec, Jablonecká 999, příspěvková organizace 
Adresa:


Jablonecká 999





460 04   Liberec

Zřizovatel:


Liberecký  kraj








U Jezu 642/2a





461 80    Liberec 2


Právní forma:

příspěvková organizace

IZO:



600 023 460

IČO:



467 468 62

DIČ:



CZ46746862

Škola sdružuje (dle zřizovací listiny):
1.
Střední škola


IZO:
108 030 733



kapacita:
460 žáků

2.
Internát





IZO:
110 021 835



kapacita:
120 lůžek

3.
Školní jídelna


IZO:
110 150 082



kapacita:
450 jídel

Ředitel školy:   

PhDr.  Milan Adamec 


REŽIM  STRAVOVÁNÍ  VČETNĚ  PITNÉHO  REŽIMU

Školní jídelna:
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Vedoucí školního stravování:

Jaroslav Staněk

Odpovědný zástupce  za doplňkovou činnost – Jaroslav Staněk (na základě rozhodnutí Okresního úřadu Liberec zn. 00/6350/01/P/Pa)

Stravování žáků a zaměstnanců SOŠ v Liberci je zajištěno:


-
ve vlastním stravovacím zařízení

· na provozních pracovištích, ve kterých je zabezpečován odborný výcvik

Vlastní stravovací zařízení


Stravování žáků a zaměstnanců je zajištěno ve vlastním stravovacím zařízení, které tvoří školní kuchyně umístěná v objektu Střední odborné školy v Liberci, Jablonecká 999, jejíž součástí je školní jídelna pro žáky ubytované na internátě. Zajišťujeme i stravování pro pracovníky jiných organizací, pro studenty středních i vyšších odborných škol aj. Evidence strávníků, přihlašování a odhlašování stravy a výběr jídla je  vedeno  na základě automatizovaného stravovacího systému AVYS a bezdotykových čipů.


Stravování žáků a studentů se řídí Vyhláškou č. 107/2005 Sb. o školním stravování a ve znění pozdějších předpisů. 

Žáci a zaměstnanci, kteří vykonávají práci v kuchyni a přímo se podílejí na přípravě nebo výdeji jídel, uhradí za každou odpracovanou směnu sníženou úhradu za jedno hlavní jídlo.


Žáci a studenti ubytovaní na internátě se z ekonomických, organizačních a hygienických důvodů podle § 2, odst. 3 Vyhl. č. 107/2005 stravují ve školní jídelně na internátě při SOŠ Liberec, Jablonecká 999  s platností od 1.2.2010 celodenně. 


Každý strávník při úhradě stravného  obdrží elektronický čip za poplatek 100,- Kč, který mu bude vrácen při odevzdání čipu. 

Stravu lze odhlásit pouze v těchto případech:

-
při pravidelných příjezdech na internát v pondělí, lze odhlásit pondělní snídaně

· z důvodů přechodné nepřítomnosti na internátě  (nemoc, praxe, školní akce)

· 
obědy lze odhlásit pouze v případě, že se žáci a studenti stravují v jiné školní jídelně při studiu na jiné škole

· z vážných  zdravotních důvodů na základě potvrzení odborného lékaře a po dohodě s vedoucím internátu

Odhlášení nebo přihlášení stravy, které provádí sám strávník,  lze provést na terminálu nejpozději do 14,00 hodin na den následující.

Ve výjimečných případech lze stravu odhlásit telefonicky na čísle 484  842 115,  u p. Jirsákové R., nejpozději však do 14,00 hodin na následující den. 

Veškerá neodhlášená strava bude evidována jako strava odebraná.

Při ztrátě čipu platí  toto opatření:

· při ztrátě čipu lze vydat jídlo pouze v případě, že si dotyčný zakoupí čip nový v hodnotě 100,- Kč. Teprve potom lze vydat objednanou stravu.

Cena stravy pro internátně se stravující žáky:

1. snídaně (vč. svačiny a přesnídávky)

27,- Kč


2. oběd





28,- Kč


3. večeře





25,- Kč


· pokud dotyčný zpětně dodá ztracený čip, bude mu uhrazená náhrada vrácena v plné výši.

Ceny pro odběr zůstatkových jídel pouze pro zaměstnance  jsou stanoveny takto:

- oběd

zůstatková hodnota


       

  15,-Kč

- večeře

zůstatková hodnota


        

  15,- Kč

- polévka

zůstatková hodnota   



    
    5,- Kč

Poplatky se platí měsíčně na základě evidence kuchyně v kanceláři u p.Jirsákové R.

   Výdejní doba  ve školní jídelně :

Snídaně                          6,00 –   8,00 hod.

žáci SOŠ ,





ostatní střední školy, VOŠ


Obědy


 11,30  - 12,00 hod.

cizí strávníci, pro cizí   





         



strávníky do nosičů

   12,00  - 14,30 hod.

zaměstnanci SOŠ, žáci SOŠ,





            VOŠ, ost. střední školy

Večeře
             18,00 – 19,00 hod.

žáci SOŠ, ostatní střední 





školy, VOŠ

- středy            19,00 – 20,00 hod.

žáci SOŠ, ostatní střední 






školy, VOŠ

Možnost doplňkového občerstvení


V objektu školy je denně od 7,30 – 11,00 hodin v  provozu kantýna, jejímž provozovatelem je SOŠ Liberec. Zde mají možnost zakoupit si doplňkové stravování (svačiny, nápoje, mléčné výrobky) jak žáci, tak i zaměstnanci SOŠ i cizí strávníci.



Žáci ubytovaní na internátě odebírají svačiny a přesnídávky při snídaních.

Úhrada za stravování


Obědy školním dětem a externím odběratelům se prodávají na celý měsíc dopředu, a to nejpozději do předposledního pracovního dne v měsíci na měsíc následující (pokud není stanoveno jinak). Z důvodů zajištění plynulé účetní uzávěrky se poslední pracovní den v měsíci neprovádí jakékoliv vyúčtování, ani se nepřijímají platby na stravování. Studenti ubytovaní na internátě platí stravné nejpozději do 20. dne v měsíci na měsíc následující. 

Stravování cizích strávníků:


Ve vlastním stravovacím zařízení je umožněno i stravování cizích strávníků, kteří mají vyhrazenu výdejní dobu od 11,30 hod. do 12,00 hod. ve výdejně jídel na SOŠ Liberec, ale je jim rovněž umožněno odebírat obědy do jídlonosičů. 

Pitný režim


Je zajištěn ze strany SOŠ Liberec při výdeji obědů, ale jinak celodenně v jídelně (teplý vitamínový čaj, ovocný džus, mléko) pro internátní žáky nebo individuálně (možnost zakoupení nápojů v kantýně - minerálky, džusy, stolní vody, multivitamín).

Stravu nelze z hygienických důvodů odnášet mimo prostor jídelny.

Stravování na provozních pracovištích


Na odloučených pracovištích je dohodnuto stravování na základě smluvních podmínek a je součástí smlouvy o zajištění odborného výcviku žáků SOŠ Liberec ve formě jednoho hlavního jídla denně dle místních podmínek a podle vyhlášky MŠMT ČR č. 314/97 Sb. a jejích dodatků. Za zajištění stravování pak zodpovídají osoby pověřené praktickou přípravou žáků SOŠ Liberec na jednotlivých pracovištích. Výdejní doba na těchto pracovištích je přizpůsobena organizaci příslušného pracoviště za  dohodnutých podmínek.

Hlavní zásady provozní a osobní hygieny ve stravovacích službách


Pro výkon činnosti ve stravovacích službách jsou dodržovány zásady Vyhlášky  Ministerstva zdravotnictví č. 137/2004 Sb. a nařízení ES č. 852/2004 o hygieně potravin

-
nádobí a náčiní, pracovní plochy musí být udržovány v čistotě a ve stavu, aby   nedocházelo k ohrožení  jakosti a zdravotní nezávadnosti

-
úklid všech pracovišť a prostor se provádí průběžně za použití mycích a dezinfekčních prostředků

-
hygienická zařízení a WC musí být udržována v čistotě a provozuschopném stavu, musí zde být dostatečná zásoba toaletního papíru a uzavírací nádoba na hyg. vložky

-
pomůcky a prostředky určené k hrubému úklidu se musí ukládat odděleně od pomůcek na čištění pracovních ploch

-
pravidelně provádět likvidaci organického a anorganického odpadu

-
nelze přechovávat na provozu prostředky nesouvisející s výkonem pracovní činnosti

-
je nutno preventivně působit k zamezení výskytu hmyzu a hlodavců, průběžně provádět běžnou ochrannou dezinfekci, dezinsekci a deratizaci

-
zamezit vstupu nepovolaných osob a zvířat do prostoru provozovny

-
osobní věci, občanský oděv a obuv odkládat pouze v šatně nebo ve vyčleněném prostoru, a to odděleně od pracovního oděvu

-
nelze opouštět objekt školní kuchyně v průběhu pracovní doby v pracovním oděvu a v pracovní obuvi

-
pro úklid používat pouze prostředky určené pro potravinářství

-
sklady potravin, pro které to stanovuje právní předpis jsou vybavena zařízením na měření vlhkosti

-
nádoby na odpad musí být vyrobeny z materiálu umožňujícího jejich sanitaci. Tyto nádoby musí být uzavíratelné. Ke shromažďování odpadu (skořápky od vajec apod.) se používají jednorázové plastové obaly.

-
na pracovišti, kde dochází k významnému znečištění rukou (přípravna masa, ryb, drůbeže, vajec) musí být instalováno umyvadlo s mísící baterií bez ručního nebo pažního ovládání

-
rozmrazování potravin lze připustit pod tekoucí pitnou vodou při teplotě nepřevyšující +21°C po dobu nepřesahující 4 hodiny. Jiným způsobem rozmrazovat potraviny je možné pouze na základě řádně vypracovaného a ověřeného postupu na principu HACCP. Rozmrazování při kuchyňské teplotě je nepřípustné a rozmražené potraviny se nesmí již znovu zamrazovat

-
po dobu výdeje, rozvozu a přepravy teplých pokrmů musí být zachována teplota pokrmu +70 stupňů C

-
teplý pokrm musí mít v době podání teplotu nejméně +60°C

Veškeré stroje a zařízení, které se nacházejí v prostorách kuchyně, školní jídelny a na internátě, jsou na viditelném místě označeny „Bezpečnostními pokyny pro obsluhu“, kterými se odpovědní pracovníci řídí. Tyto bezpečnostní pokyny byly odsouhlaseny a schváleny dnem zahájení provozu kuchyně a internátu, tj. dnem 1. září 2001.

REŽIM UBYTOVACÍ

Internát:
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Zástupce ředitele pro mimoškolní činnost:

Ing. Anna Kubicová

Ubytování je k dispozici žákům SOŠ Liberec, žákům jiných škol, studentům VOŠ, studentům Technické univerzity v Liberci, sportovním oddílům, individuálním zájemcům, skupinám, aj.

Vlastní ubytovací zařízení


Kapacita internátu je 120 lůžek. Jsou zde ubytováni přednostně žáci SOŠ Liberec na dvoulůžkových pokojích se sociálním zařízením (vlastní WC, sprchový kout). Volná místa jsou  pronajata cizím zájemcům. Na každém poschodí jsou 2 pokoje přizpůsobené dětem s omezenou pohybovou schopností. Společenská místnost na I. a II. poschodí slouží ke společným schůzkám žáků SOŠ Liberec s vychovateli, je zde ve volném čase umožněno žákům sledovat televizi, video, hrát různé společenské hry a ping-pong. Společenská místnost na III. poschodí je k dispozici cizím ubytovaným osobám, bez toho, aby byl omezen prostor pro žáky SOŠ Liberec. Pravidelná výchovná a zájmová činnost probíhá pod vedením denních vychovatelů, o pořádek a zajištění bezpečnosti od 22,00 hod. do 6,00 hod. dbá noční vychovatel. 


Na každém poschodí mohou ubytovaní využít zařízené kuchyňky na přípravu jednoduchých pokrmů, kávy, čaje. Je zde k dispozici mikrovlnná trouba, rychlovarná konev, lednice a  elektrický sporák.


Pro případ zjištění infekční nemoci je v budově vybavena izolační místnost, kam je nemocný v případě podezření z nákazy ihned přemístěn.


Úhrada za ubytování se provádí dle Vnitřního řádu pro žáky SOŠ Liberec, pro ostatní dle sjednaných podmínek. Žáci ubytovaní na internátě hradí poplatek za ubytování a stravování nejpozději do 20. dne v měsíci na měsíc následující. Pokud nebude poplatek za stravování a ubytování uhrazen nejpozději do 30. (31.) dne v měsíci na měsíc následující, může být tato prodleva důvodem k ukončení pobytu na internátě.

Dále si SOŠ Liberec vyhrazuje právo ukončit pobyt na internátě v případě hrubého nebo opakovaného porušení Ubytovacího a Vnitřního řádu.


Každý ubytovaný je zapsán v kanceláři do „Knihy ubytovaných“, zároveň je seznámen s ubytovacím řádem a provede úhradu za ubytování.


Ubytování žáků a studentů se řídí Vyhláškou č. 108/2005 Sb. o školských výchovných a ubytovacích zařízeních a školských účelových zařízeních.


Úplata za ubytování na internátě se pro žáky středních škol vždy snižuje o dny volna, které stanovuje Vyhláška č. 16/2005 Sb. Vyúčtování úplaty za ubytování provádí s pověřením ředitele školy  hospodářka na internátě, a to  na konci každého pololetí.


Při příchodu na internát je každý ubytovaný povinen bez vyzvání předložit ubytovací průkaz službu konajícímu vrátnému v recepci internátu.

Noční klid

Pro žáky SOŠ Liberec i pro ostatní ubytované  platí noční klid od 22,00 hod do 6,00 hod. 

Hlavní zásady pro provoz v ubytovacích službách


Pro výkon činnosti v ubytovacích službách jsou dodržovány zásady na prostory a provoz internátu dle Vyhlášky Ministerstva zdravotnictví č. 108/2001 Sb. ze dne 9. března 2001 a dle § 21, zákona 274/2003 Sb.

-
každé lůžko musí mít samostatný prostor na uložení lůžkovin, noční stolek a místní osvětlení

-
v jednom pokoji lze ubytovat nejvýše 2 osoby

-
žáci s omezenou schopností pohybu jsou ubytováni na jedno nebo dvoulůžkových pokojích. U každého pokoje je zřízeno vlastní zařízení pro osobní hygienu (WC, sprchový kout, umyvadlo)

-
v ubytovacím zařízení je zřízena čajová kuchyňka, sklad čistého a špinavého prádla, prostory pro žehlení a sušení oděvů, pro uskladnění obuvi, přepírání osobního prádla, úklid a sklady sezónních potřeb.

-
dodržují se počty hygienických zařízení pro ubytované

-
teplota v ložnicích ubytovacích zařízení nesmí při vytápění klesnout pod 19 st.C

-
teplota v jídelně, halách a dalších místnostech pro krátkodobý pobyt nesmí klesnout pod 19 st. C

Dle předpisů hygieny, předpisů bezpečnosti a ochrany zdraví při práci a v souladu se Zákoníkem práce § 132 a § 134 je zakázáno na internátě a v rámci celého areálu SOŠ Liberec přechovávat zvířata.

Součástí tohoto Provozního řádu jsou:

1) Provozní řád školní jídelny

2) Provozní řád školní kuchyně

3) Vnitřní ubytovací řád pro studenty TU Liberec

4) Vnitřní řád pro studenty SOŠ Liberec

5) Vnitřní řád pro studenty VOŠ a SŠ

6) Stanovení výše úplaty za ubytování na základě Právního výkladu č. 3/2006

7) Provozní řád školy

8)
      Ubytovací řád internátu pro hosty
9)
      Pravidla pro odměňování žáků spojených s povinností odebírat stravu v rámci    

      doplňkové činnosti











 PhDr. Milan Adamec 










              ředitel SOŠ Liberec

V Liberci dne 1.9.2010 

       STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA, LIBEREC, JABLONECKÁ 999,

                        příspěvková organizace

               Jablonecká 999,   460 04   Liberec 

Provozní řád školní jídelny

· vyplývá ze Školského zákona  MŠMT č. 561/2004 Sb. a z Vyhlášek Ministerstva zdravotnictví č.  107/2001 Sb. a č. 108/2001 Sb. a ve znění pozdějších předpisů

Organizace provozu stravování

a) obědy ve školní jídelně se vydávají v době od 11,30 – 14,30 hodin (v pátek do 14,00)

b) snídaně se vydávají v době od 6,00 – 8,00 hodin

c) večeře se vydávají v době od 18,00 – 19,00 hodin (ve středu od 19,00 – 20,00 hod.)

d) při vstupu do jídelny odloží strávníci své tašky a svršky na předem určená místa

e) při čekání na jídlo zachovávají všichni pravidla slušného chování a při jídle pravidla slušného stolování

f) jídlo je vydáno po povolení výdeje přiložením čipu k výdejnímu terminálu. Každý strávník musí mít dostatečný kredit, jinak mu nemůže být strava vydána. V případě, že dotyčný čip ztratil nebo zapomněl, lze vydat jídlo pouze v případě, že si dotyčný zakoupí čip nový, a to za plnou cenu. Pokud dotyčný zpětně dodá náhradní čip, bude mu uhrazená náhrada vrácena v plné výši

g) při přenosu jídla se žáci chovají ukázněně, neběhají a neprovádějí jiné činnosti, které by mohly způsobit nebezpečí pádu

h) jídlo a nápoje se konzumují u stolu zásadně vsedě. Moučníky, ovoce apod. si žáci neodnášejí do šaten nebo jiných prostor školy

i) pedagogický dozor v jídelně sleduje chování žáků po příchodu do jídelny, při stolování, odnášení stravy a použitého nádobí. Dozor dbá na bezpečnost stravujících se žáků. Dojde-li k potřísnění podlahy (vylitá polévka, upadnuvší jídlo apod.), učiní dozor nutná opatření, aby nedošlo k uklouznutí procházejících. Ihned nechá podlahu vytřít a osušit

j) dojde-li k opaření či jinému poškození zdraví ve školní jídelně, ohlásí pedagogický dozor tuto událost vedoucímu školní jídelny, který poskytne žáku první pomoc, provede zápis do příslušné knihy úrazů a oznamuje úraz řediteli školy

k) jakékoliv problémy nebo své připomínky k pokrmům strávník hlásí vedoucímu školního stravování

PhDr. Milan Adamec  


          






             ředitel SOŠ Liberec


Zodpovídá:  Staněk Jaroslav



         vedoucí školního stravování



v Liberci 1.9.2010

       STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA, LIBEREC, JABLONECKÁ 999,

                        příspěvková organizace

               Jablonecká 999,   460 04   Liberec 

Provozní řád školní kuchyně

I. Pro výkon činností ve školní kuchyni jsou stanoveny tyto zásady provozní hygieny:

a)
nádobí a náčiní, pracovní plochy musí být udržovány v čistotě a ve stavu, aby nedocházelo k ohrožení jakosti a zdravotní nezávadnosti


b) úklid všech pracovišť a prostor se provádí průběžně za použití mycích a dezinfekčních prostředků

c) hygienická zařízení a WC musí být udržována v čistotě a provozuschopném stavu, musí zde být dostatečná zásoba toaletního papíru a uzavírací nádoba na hyg. vložky

d) pomůcky a prostředky určené k hrubému úklidu se musí ukládat odděleně od pomůcek na čištění pracovních ploch

e) pravidelně provádět likvidaci organického a anorganického odpadu

f) nelze přechovávat na provozu prostředky nesouvisející s výkonem pracovní činnosti

g) je nutno preventivně působit k zamezení výskytu hmyzu a hlodavců, průběžně provádět běžnou ochrannou dezinfekci, dezinsekci a deratizaci

h) zamezit vstupu nepovolaných osob a zvířat do prostoru provozovny

i) osobní věci, občanský oděv a obuv odkládat pouze v šatně nebo ve vyčleněném prostoru, a to odděleně od pracovního oděvu

j) nelze opouštět objekt školní kuchyně v průběhu pracovní doby v pracovním oděvu a v pracovní obuvi

k) pro úklid používat pouze prostředky určené pro potravinářství

l) sklady potravin, pro které to stanovuje právní předpis jsou vybavena zařízením na měření vlhkosti

m) nádoby na odpad musí být vyrobeny z materiálu umožňujícího jejich sanitaci. Tyto nádoby musí být uzavíratelné. Ke shromažďování odpadu (skořápky od vajec apod.) se používají jednorázové plastové obaly.

n) na pracovišti, kde dochází k významnému znečištění rukou (přípravna masa, ryb, drůbeže, vajec) musí být nainstalováno umyvadlo s mísící baterií bez ručního nebo pažního ovládání

o) rozmrazování potravin se provádí v přípravně za použití rozmrazovače. Rozmrazování ve vodě nebo při kuchyňské teplotě je nepřípustné.

p) po dobu výdeje, rozvozu a přepravy teplých pokrmů musí být zachována teplota pokrmu +70 stupňů C

q) teplý pokrm musí mít v době podání teplotu nejméně +63 stupňů C

r) nádoby nestavět do míst, kde se prochází. Při nošení nádob s horkým obsahem je nutné používat chňapky nebo rukavice

s) elektrické spotřebiče lze čistit po vypnutí ze zásuvky el. proudu

t) závady na strojích nikdy neopravovat, ale ihned hlásit k opravě

u) pečivo přechovávat v policích nebo koších, které musí být umístěny 50 cm od podlahy

II. Zaměstnanci školní kuchyně jsou povinni:

a) podrobit se v případech stanovených právním předpisem nebo rozhodnutím příslušného orgánu ochrany veřejného zdraví lékařských prohlídkám a vyšetřením

b) informovat praktického lékaře, který fyzickou osobu registruje, o druhu a povaze své pracovní činnosti

c) mít při výkonu pracovní činnosti zdravotní průkaz a na vyzvání ho předložit kontrolnímu orgánu

d) k výrobě a přípravě pokrmů používat jen látky, suroviny, polotovary a potraviny, které jsou zdravotně nezávadné a odpovídají stanoveným požadavkům

e) dodržovat podmínky pro výrobu, přípravu, skladování a uvádění pokrmů do oběhu

f) používat po celou dobu výkonu práce čisté osobní ochranné pracovní prostředky

g) dodržovat zákaz kouření

h) používat jen technologické a pracovní postupy, které zajistí zdravotní nezávadnost podávaných pokrmů

III. Pro výkon činností ve školní kuchyni jsou stanoveny tyto zásady osobní hygieny:

a) je nutno pečovat o tělesnou čistotu a před započetím vlastní práce, při přechodu z nečisté práce na čistou (např. úklid, hrubá příprava), po použití WC, po manipulaci s odpady a při každém znečištění je nutno si umýt ruce v teplé vodě s použitím vhodného mycího (případně dezinfekčního) prostředku

b) je nutno nosit osobní ochranné pracovní prostředky, zejména pracovní oděv, pracovní obuv a pokrývku hlavy při výrobě potravin a při výdeji pokrmů

c) pracovní oděv musí být udržován v čistotě a podle potřeby měněn v průběhu směny

d) je nutno zdržet se jakéhokoliv nehygienického chování na pracovišti (například konzumace jídla, kouření, úpravy vlasů a nehtů apod.)

e) je nutno mít na rukou krátce ostříhané a čisté nehty a ruce bez ozdobných předmětu, nehty nesmějí být nalakované


IV. Požadavky provozu:

a) nepracovat s nožem směrem k tělu

b) odkládat nářadí, zejména použité nože, vždy na určené místo

c) udržovat volné únikové cesty a únikové východy

d) přídavná zařízení u kuchyňských robotů nasazovat jen při vypnutém motoru

e) dbát na to, aby podlahy ve všech prostorách školní kuchyně a jídelny byly do sucha vytřeny, bez zbytků pokrmů a odpadků

f) nepřenášet bez pomoci nadlimitní břemena, velké nádoby s horkou vodou nebo horkými pokrmy

g) zvýšenou pozornost věnovat bourání masa a vykošťování. Při této práci používat ochrannou zástěru s drátěnou vložkou a ochranné rukavice proti pořezání

h) sekanou nebo mleté maso připravovat ne dřív než 3 hodiny před tepelným zpracováním

i) při použití horních podlaží kuchyňských pecí dbát zvýšené opatrnosti při vyndávání rozpálených pekáčů

j)
brambory nevybírat za chodu stroje, nesahat do otevřeného stroje rukou 








   

    PhDr. Milan Adamec 

      




       

      ředitel SOŠ Liberec

Zodpovídá:  Staněk Jaroslav

              vedoucí školního stravování


v Liberci 1.9.2010

       STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA, LIBEREC, JABLONECKÁ 999,

                        příspěvková organizace

               Jablonecká 999,   460 04   Liberec 

Dodatek k Vnitřnímu řádu internátu a 

k Vnitřnímu řádu pro studenty VOŠ, SŠ

STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA LIBEREC, INTERNÁT

Jablonecká 999, Liberec 4, 460 04

· Stanovení výše úplaty za ubytování v Domově mládeže na základě Právního výkladu č. 3/2006 MŠMT.

Ustanovení § 5 odst. 4 vyhlášky č. 108/2005 Sb., o školských, výchovných a ubytovacích zařízeních a školských účelových zařízeních, stanoví: „Výše úplaty za ubytování v domově se nemění, i když žák nebo student není ubytován po všechny dny v kalendářním měsíci. Pokud je žák nebo student v domově ubytován jen část kalendářního měsíce z důvodu organizace školního roku ve škole, jejímž je žákem nebo studentem, stanoví se výše úhrady za ubytování úměrně k počtu dnů, po které je ubytován. Vyúčtování úplaty za ubytování provede ředitel domova nejpozději do konce každého pololetí“.


Pro stanovení výše úplaty v případě, že je žák nebo student v domově mládeže ubytován jen část kalendářního měsíce, je tedy stěžejní organizace školního roku ve škole, jejímž je žákem nebo studentem. To znamená, že úplata za ubytování konkrétního žáka nebo studenta v domově mládeže se stanoví v závislosti na organizaci školního roku v konkrétní škole, jejímž je ubytovaný žákem nebo studentem. 


Jedná se tedy o případy, kdy se žák z objektivních důvodů nemůže zúčastnit vyučování ve škole buď vůbec, přestože se jedná o dny vyučovací, nebo se zúčastní vyučování za odlišných podmínek, které mají podstatný vliv na jeho možnost ubytování v domově mládeže.


Naopak nevyužití ubytování v domově mládeže z důvodu nemoci není důvodem snížení úplaty za kalendářní měsíc, neboť jde o subjektivní důvod na straně žáka nebo studenta. Nejde tedy o důvod týkající se organizace školního roku ve škole.


Úplata za ubytování v domově mládeže pro žáky středních škol se vždy snižuje o dny volna, které stanovuje vyhláška č. 16/2005 Sb. Jsou to dny školních prázdnin a dny odpovídající délce odborné nebo umělecké praxe nebo sportovní přípravě, která je vykonávána v období hlavních prázdnin, a které adekvátně zkracují počet vyučovacích dnů ve druhém pololetí školního roku, tj. před 30. červnem.


Výše úplaty se naopak nesnižuje za soboty a neděle, a to z toho důvodu, že vyučovací týden podle § 24 zákona č. 561/2004 Sb. (na rozdíl od kalendářního týdne) je pouze pětidenní. Předmětná úplata na kalendářní měsíc je tudíž úplatou stanovenou pro všechny kalendářní dny, včetně sobot a nedělí. Na výši úplaty tedy nemá v tomto případě vliv, zda mohou v souladu s Vnitřním řádem domova mládeže žáci a studenti využívat ubytování i v sobotu a v neděli, či nikoliv, či kdy žáci do domova mládeže přijíždějí (zda již v neděli večer či v pondělí ráno apod.).


Úplata za ubytování se však snižuje o dny, které jsou státním svátkem a ostatním svátkem, neboť jde o výjimku stanovenou zákonem č. 245/2000 Sb., a to jak z pracovního týdne, tak z vyučovacího týdne, což lze rovněž považovat za organizaci školního roku ve škole. 


Významné dny jsou dny pracovními (vyučovacími), za tyto dny se úplata nesnižuje.


Dále se úplata za ubytování snižuje i o volné dny v roce, které může ředitel školy vyhlásit v závažných (organizačních a technických) případech podle § 24 odst. 2 zákona č. 561/2004 Sb.


Stanovení výše úplaty je v kompetenci ředitele domova mládeže (§ 123 odst. 4 zákona č. 561/2004 Sb. a § 5 odst. 3 vyhlášky č. 108/2005 Sb.). 

Jelikož vyhláškou č. 108/2005 Sb. je stanovena měsíční úplata za ubytování ( 1 lůžko), při výpočtu úplaty za 1 lůžko a 1 kalendářní den se vychází z konkrétního počtu dnů v daném kalendářním měsíci a z úplaty stanovené ředitelem školy  za kalendářní měsíc. 

Výše úplaty za ubytování v domově mládeže na 1 kalendářní měsíc je pro školní rok 2008/2009 stanovena následovně:

· žáci Střední odborné školy


1.300,- Kč á 1 kalendářní měsíc

· žáci a studenti VOŠ a SŠ


1.400,- Kč á 1 kalendářní měsíc

Snížení úplaty za ubytování dle výše uvedených skutečností je platné od 1.10.2006 dle vydaného právního předpisu č. 3/2006 MŠMT.








PhDr. Milan Adamec








  ředitel SOŠ Liberec

Zodpovídá: Ing. Anna Kubicová

                             ZŘMČ

v Liberci 1.9.2010

       STŘEDNÍ ODBORNÁ ŠKOLA, LIBEREC, JABLONECKÁ 999,

                        příspěvková organizace

               Jablonecká 999,   460 04   Liberec 

Pravidla pro odměňování žáků za práci konanou  v rámci doplňkové činnosti a povinnosti odebírat stravu  s platností  od  1.7.2010

I.
Pro výkon práce ve školní kuchyni v  rámci doplňkové činnosti  jsou stanoveny tyto zásady:

1)   Žákům, kteří vykonávají práci v kuchyni  v rámci doplňkové činnosti,  náleží mzda 60,- Kč/hod. Práce je vykonávána na základě „Dohody o provedení práce“, kdy její rozsah nesmí být větší než 150 hodin v kalendářním roce. Odměna je u žáků osvobozena od zálohové platby daně, sociálního i zdravotního pojištění

2)    Dle § 79a ZP nesmí délka pracovní směny u žáka mladšího než 18 let   v jednotlivých dnech překročit 8 hodin a délka pracovní doby v souhrnu nesmí překročit 40 hodin týdně, ostatní dle výkladu ZP

3)
Dle § 88 odst.1 ZP je zaměstnavatel povinen poskytnout žáku staršímu 18 let po 6 hodinách nepřetržité práce přestávku na jídlo a oddech v trvání nejméně 30 minut;  žáku mladšímu 18 let musí být tato přestávka poskytnuta nejdéle po 4,5 hodinách nepřetržité práce

II.
Požadavky provozu:

1)
Žák, který vykonává příslušnou práci v kuchyni v rámci doplňkové  činnosti je povinen nahlásit jídlo, které bude po dobu práce odebírat, a to dle předchozí domluvy. Cena odebraných jídel je shodná s cenami uvedenými v platném „Ceníku pro stravovací a ubytovací úsek“ pro stanovený rok a doplňkovou činnost. Úhrada musí být vždy provedena předem, nejpozději však do ukončení stanovené práce. 

2)   V případě, že žák nebude po dobu trvání práce odebírat žádné jídlo, je povinen toto nahlásit předem pověřenému pracovníku v kuchyni, který je zodpovědný za  evidenci a kontrolu vydané stravy.








   
    PhDr. Milan Adamec 

      




                  ředitel SOŠ Liberec

Zodpovídá:  Staněk Jaroslav


  vedoucí školního stravování

v Liberci 1.7.2010
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